AZELIA

LUIGI SCAVINO

Barbera d’Alba

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

PUNTA®

Freschezza e vivacita. L'eta delle viti del vigneto Punta, piu di
60 anni, caratterizza ’armonia di questo vino.

Acidita piu che bilanciata, dona carattere deciso ma gentile
e quella vena che colpisce da subito. Frutti di bosco, prugna
e mora.

Un anno e mezzo in legno. Spezie dolci. La Barbera ¢ femmina.

A== DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
PUNTA®
ZONA DI PRODUZIONE __ Castiglione Falletto
VARIETA _ Barbera 100%
Ibatigiato alo si'ﬁ?diﬁﬁzgﬁgf Agricola AZEL
L el SUPERFICIE VIGNETO _ 09ettari
Castiglione Falletto
ITALIA ESPOSIZIONE E ALTITUDINE _ Sud-Ovest /250 m s.I.m.

Be S TERRENO _ Calcareo argilloso

i OOVH SIS - .
SISTEMA DI ALLEVAMENTO _ Guyot / 4.600 piante per ettaro
ETAMEDIA DELLE VITI 60 anni
VINIFICAZIONE __ circa 15 giorni /29 °C
AFFINAMENTO _ 18 mesi in legno
PRODUZIONE MEDIA _ 6.700 bottiglie

Azienda Agricola AZELIA di Luigi Scavino
Via Alba Barolo, 143 - 12060 Castiglione Falletto [Cn] - Italia
+39 0173.62859 - l.scavino@azelia.it
www.azelia.it



